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Produktinformation

Artikel - Nr.: 53.16

EAN-NTr.:

Artikelbezeichnung: Milchk&annchen Nougat
Zutaten:

Zutaten: Zucker, HASELNUSSkerne (21%), Kakaobutter, VolIMILCHpulver,
Kakaomasse, Sonnenblumenlecithin, Emulgator: SOJAlecithine; Caramel-Sirup,
SAHNEpulver (0,30%), Vanille-Extrakt, natirliches Vanillearoma, Kakaopulver fettarm.

Nahrwerte pro 100g:

Energie (kcal) 590
Energie (kJ) 2.470
Fett (g) 40,6
gesattigte Fettsauren (g) 17,0
Kohlenhydrate (g) 49,6
Zucker (g9) 47,8
EiweilB (g) 6,0
Salz (g) 0,02

Transport und Lagerungbedingungen

Mindesthaltbarkeit:

Lagerbedingungen:
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Bestatigung

Das gelieferte Produkt entspricht in allen Punkten allen relevanten gesetzlichen Anforderungen.

- der geltenden Deutschen Lebensmittel- u. Zusatzstoff - VO,
- den geltenden Europaischen Lebensmittelrechtlichen Vorschriften.

Ansprechpartner fiir Qualitatssicherung und Lebensmittel-Kennzeichnung:

Frau Silvia Schramm

Tel: +49 (0) 9263 / 215

e-mail: info@c-bauer.de

Die obigen Angaben basieren auf den momentanen Lebensmittelrechtlichen Vorschriften. Aus produktionstechnischen
Griinden, auf Grund unterschiedlicher Proveniencen sowie bedingt durch die bei natirlichen Rohstoffen tiblichen

Schwankungsbreiten, kénnen sich im Einzelfall Abweichungen ergeben. Das gelieferte Produkt wurde von uns auf

seine optische und sensorische Beschaffenheit gepruft und entspricht der kontrollierten guten Herstellungspraxis

unseres Hauses.
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